
Pizzasuppe 

 
Zutaten: 

 
250g Mett 

1 Zwiebel 

50g passierte Tomaten  

1/2 Glas Tomatenpaprika 

1 Dosen Champignons 

1/2 Becher Sahne  

125g Sahnekäse 

Brühe 

Pizzagewürz 

Salz 

Pfeffer 

Tabasco (nach Belieben) 

 

 

Zubereitung: 
 

Mett mit gewürfelten Zwiebeln anbraten. 

Die übrigen Zutaten dazugeben und ca. 20 Minuten köcheln 

lassen. 

Mit Brühe, Pizzagewürz, Salz, Pfeffer und eventuell Tabasco 

pikant abschmecken.  


