Miisli Kekse

Zutaten:

Teil 1:

70g Honig (flussig)
1 Ei

2 Essléffel Ol

1 Packchen Vanillinzucker
60 g Rohrzucker
Teil 2:

1 Prise Salz

150g Haferflocken
50g gehackte Nusse
50g Rosinen

3 Essloffel Mehl

Zubereitung:

Zuerst die Zutaten des Teil 1 miteinander verrihren.

AnschlieBend die Zutaten des Teil 2 dazu geben und verrihren.

Ein Backblech mit Backpapier belegen oder gut einfetten.

Mit den Handen kleine Kugeln formen und auf das Backblech legen.

Bei 175°C ca. 10 — 12 Minuten backen.

Auf dem Backblech auskihlen lassen.

Alternative: Anstatt Haferflocken, Niissen oder Rosinen — kannst du auch

einfach Miusli nehmen.



