Tutti-frutti

Zutaten:

ca. 400g Obst

3 Essloffel Zucker

40g Butterkekse

%, Liter Milch

1 Packchen Vanillepudding

Zubereitung:

Obst schadlen und in Stlicke schneiden.

In eine Glasschissel geben und vermengen.

Das Obst mit den Butterkeksen bedecken.

Etwas Milch mit dem Puddingpulver und dem Zucker verrihren.
Die restliche Milch zum Kochen bringen.

Die kochende Milch von der Kochstelle nehmen.

Das angerihrte Puddingpulver auf einmal unter Rihren in die Milch
geben und kraftig unterrihren.

Den Topf noch einmal kurz auf die Herdplatte stellen und aufkochen
lassen.

Den Vanillepudding noch heil Giber das Obst geben.

Abkuhlen lassen.



